Zielony
Foodsharing Lider

Co roku w Unii Europejskiej marnuje sie ogromne ilosci zywnosci — az 88 milionéw ton. To réwna sie
srednio 173 kg na jednq osobe. To marnotrawstwo ma miejsce na réznych etapach produkgii i dystrybu-
cji, poczqgwszy od gospodarstw rolnych, przez przetwérnie, sklepy, az po domy. W produkgii tych , od-
padéw” najwiekszy udziat (53 proc.) majq konsumenci, ale takze przetwérnie (19 proc.). Konsekwencjq
tego sq réwniez straty surowcdw, ktdre sq niezbedne do jej produkgii, takich jak woda, gleba, ale takze
energia, czy chociazby naktady czasu. To z kolei przyczynia sie do zwigkszania efektu cieplarnianego i
globalnego ocieplenia. Statystyki wskazujq, ze marnowanie zywnoséci odpowiada za 8% emisji gazdw
cieplarnianych wyprodukowanych przez dziatalno$é cztowieka, zgodnie z danymi Organizaciji Naro-
déw Zjednoczonych ds. Wyzywienia i Rolnictwa (FAO). W praktyce, na kazdy kilogram wyprodukowa-
nej zywnosci, emitowane jest okoto 4,5 kg dwutlenku wegla do atmosfery.

W dzisiejszym $wiecie, gdzie problem marnowania zywnosci jest coraz bardziej palgcy jednym z intere-
sujgcych pomystéw zapobiegania jest niemiecka inicjatywa o nazwie Foodsharing.de. Ostatecznym ce-
lem jest nie tylko zapobieganie marnotrawieniu zywnosci, ale takze ksztattowanie kultury bardziej odpo-
wiedzialnego i $wiadomego konsumpcjonizmu. W grudniu 2012 roku powstata platforma internetowa o
nazwie ,foodsharing.de”, majgca na celu przeciwdziatanie marnowaniu zywnosci poprzez jej ponowne
rozprowadzanie do potrzebujgcych lub chetnych. Umozliwia dzielenie sie niesprzedang zywnoscig mie-
dzy uzytkownikami platformy. Ta inicjatywa jest otwarta zaréwno dla firm, jak i 0s6b prywatnych. Osoby
prywatne, sklepy, piekarnie, producenci, czy restauracje mogq oferowaé na tej platformie nadmiar zyw-
nosci, ktéra jest potem dostepna dla innych uzytkownikéw do odebrania za darmo. Ponadto funkcjonujq
odpowiednio przeszkoleni ,Zywnosciowi ratownicy” (Foodsavers). To wolontariusze, ktérzy regularnie
odwiedzajq sklepy i producentéw zywnosci w celu odbioru niesprzedanych débr.Takie rozwigzanie po-
maga firmom z branzy zaangazowaé sie aktywniej w proces, gdyz czesto spora cze$é zywnosci byta
marnowana z braku osdb, ktére mogty sie nig zajgé.

Platforma foodsharing.de dziata w oparciu o system punktéw stacjonarnych zwanych ,Punktami dzie-
lenia sie”, (z niem. ,Fair-Teiler”). Punkty te sq publicznymi lub pétpublicznymi lokalizacjami/miejscami,
w ktérych dochodzi do ,wymiany” zywnosci. Sq to uniwersytety, koscioty, sklepy, czy inne przestrzenie
dostepne dla spofecznosci, w ktérych mozna umiescié¢ , Fair-Teiler”. W tych miejscach umieszczane sq
szafki, stojaki, kontenery, lodéwki, w ktérych mozna przechowywaé zywnosé.

Foodsharing.de nawiqzuje wspétprace z innymi organizacjami i inicjatywami w Niemczech, ktére majq
na celu walke z marnotrawstwem zywnoéci oraz propagowanie zréwnowazonego stylu zycia. Wolon-
tariusze, zwani ,Ambasadorami”, petnig funkcje posrednikéw pomiedzy sklepami spozywczymi, super-
marketami, piekarniami itp. a spofecznosciq. Ich zadaniem jest koordynowanie procesu zbierania nie-
sprzedanej zywnosci od firm i jej dystrybucja wérdd cztonkéw spotecznosci. Osoby, ktére zostawiajg
zywno$é w punkcie ,Fair-Teiler”, mogq zgtosi¢ te dostepno$é za posrednictwem platformy foodsharing.
de.

Istotnym czynnikiem przyczyniajgcym sie do osiggnieé foodsharing.de jest mocna wspdlnota uczestnikéw
i uzytkownikéw. Serwis nie ogranicza sie jedynie do wymiany zywnosci, ale réwniez staje sie organiza-
torem spotkan, warsztatéw oraz innych wydarzer, ktérych celem jest propagowanie zréwnowazonego
podejscia do konsumpcji i produkcji zywnosci.

Dzielenie sig jedzeniem tqczy ludzi z réznych srodowisk inspirujgc ich do wspdlnego dziatania,
kreatywnego myslenia oraz odpowiedzialnego wykorzystania zasobdw naszej planety. To wspaniate
dziatanie motywuje do wspétpracy, tworzenia wiezi i troski o wspdlng przyszto$é, gdzie kazdy moze
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aktywnie uczestniczyé i wnie$é swojq cegietke dla dobra naszej planety.

Dziatania foodsharing.de zainspirowaty do wdrgzenia analogicznych inicjatyw w innych parstwach. To
przykfad, jak technologia i wspdlnota mogq synergicznie dziataé, by skutecznie rozwigzaé istotny pro-
blem spofeczny.
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